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Rinderkraftbrithe mit hausgem. Kriuterflddle

Pilzcremesiipple mit Sahne

Rinderfiletscheiben im brasil. Pfefferrahmsofile

mit frischem Gemiise
Rinderfiletgeschnetzeltes im Paprikasofile
Rostbraten mit glasigen oder réschen Zwiebeln
Rumpsteak im brasil. Pfefferrahmsofile

yFilettopfle“ vom Rinderfilet und Schweinefilet
im Sahneso6f3le mit frischen Pilzen und Gemiise

Kalbsriickensteak mit frischen Champignons
im Bratensaft

Kalbsrostbraten mit glasigen oder réschen Zwiebeln
Cordon Bleu aus dem Kalbsriicken

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken
Kalbsrahmschnitzel aus dem Kalbsriicken

Paniertes Schnitzel aus dem Schweineriicken
Cordon Bleu aus dem Schweineriicken
Schweineriickensteak im brasil. Pfefferrahmsofile

,Holzfillersteak® aus dem Schweineriicken
mit réschen Zwiebeln, Champignons und Speck

Schweinefiletmedaillons im Champignonrahmsofile
Putengeschnetzeltes im Champignonrahmsofile
Putenschnitzel ,,Natur“ im Bratensaft

Zu jedem Hauptgericht: Salatteller vom Buffet

6,50 €

7,50 €

36,50 €
33,00 €
33,00 €

34,00 €

34,50 €

35,50 €

33,00 €
33,00 €
31,00 €
32,00 €
20,50 €
24,50 €

23,00 €

23,00 €
27,50 €
25,00 €

24,00 €

Als Beilagen bieten wir an: (weitere Beilagen auf Anfrage!)
Hausgem. Spitzle, Hausgem. Semmelknédel, Réstinchen,

Kroketten, Pommes frites, Bratkartoffeln



Empfehlung

Kiirbiscremesiipple mit Sahne, Kiirbiskernen und Kiirbiskernsl
6,50 €

Pilzcremesiipple mit Sahne
7,50 €

Rumpsteak in Senf-Pfefferkruste im Bratensofile
dazu Bratkartoffeln sowie Salate vom Buffet

33,50 €

Schweineriickensteak im Sahnesoéfile mit frischen Pfifferlingen
dazu hausgem. Spitzle sowie Salate vom Buffet
26,50 €

Schwibischer Sauerbraten mit hausgem. Sp’citzle oder Semmelknddel
sowie Salate vom Buffet
26,00 €

Vegan: Ratatouille von provenzalischem Gemiise dazu Meersalz-Kartoffeln,
sowie Salate vom Buffet (vegetarisch)

19,50 €

Vegetarisch: Kiirbisragout mit Kiirbiskernen, Kiirbiskernsl, Gemiisestreifen

und Kartoffeln sowie Salate vom Buffet

19,50 €

Vegetarisch: Pilzragout von frischen Pilzen und Gemiisestreifen im Sahnessfile
dazu hausgem. Semmelknédel sowie Salate vom Buffet
26,50 €

Vegetarisch: Marktfrisches Gemiisepfinnle in Butter geschwenkt,

dazu Butter-Kartoffeln sowie Salate vom Buffet
20,50 €

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit frischem Gemiise
dazu Butter-Kartoffeln und Salate vom Buffet
29,50 €

Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten mit frischem Gemiise
dazu Butter-Kartoffeln und Salate vom Buffet
29,50 €



Hausgemachte Desserts: (weitere Desserts auf Anfrage!)

Zwetschgencrumble mit Sahne

7550 €
mit Vanilleeis + 2,00 €

Dessertvariation ,,von dllem Ebbes*
mit frischen Friichten
10,50 €
Panna Cotta mit Erdbeermark und frischen Friichten
8,00 €

Schokoladenmousse mit Sahne und frischen Friichten
8,00 €

Kleiner Italiener: Cappuccino oder Espresso
mit kleinem Dessert

4,50 €

Digestiv

vom Weingut Eberbach-Schifer
Williams-Gold auf Friichten nachgereift

0,02

5,50 €

Unsere Fassbind aus der Schweiz im Barriquefass nachgereift

Siiflich, harmonisch, mild und intensive Fruchtnote
Alte Himbeere, Alte Pflaume, Alte Birne

0,02

Weine

6,00 €

(weitere Weine finden sie auf unserer Weinkarte oder auf Anfrage!)

Grauburgunder Baden trocken Fl. 0,7
Tinto Aradon trocken 0,2
Spanien Rioja Fl. 0,7
Aradon Rosado 0,2
Spanien Fl. 0,7
Mantel Blanco 0,2

Rueda Verdejo (Spanien) Fl. 0,7

23,00 €
7,00 €
20,00 €
7,00 €

20,00 €

7,00 €
20,00 €



Zum Teilen ab 2 Personen oder mehr

(bitte mindestens 24 Stunden vorbestellen!)

Salatteller vom Buffet
Preis pro Person: 7,50 €

Entrecéte Double

(aus dem argentinischen Rumpsteak)
mit Sauce Béarnaise, frischem Gemiise, Pilzen
dazu Kroketten und Réstinchen

Preis pro Person: 34,50 €

Chateaubriand

(das beste Stiick aus dem argentinischen Rinderfilet)
mit Sauce Béarnaise, frischem Gemiise, Pilzen
dazu Kroketten und Réstinchen

Preis pro Person: 39,50 €

Hahnen-Platte (ab 4 Personen — nur auf Vorbestellung)
(Beispiel: andere Fleisch- oder Beilagen Wiinsche gerne auf Anfrage!)

Roastbeef in Senf-Pfefferkruste am Stiick gebraten,
Schweinefilet und Putenbrust am Stiick gebraten
mit frischem Marktgemiise und Pilzen,
mit Bratenséflle und Rahmséfile

dazu hausgem. Spitzle, Kroketten und Réstinchen
Preis pro Person: 32,00 €

Haben Sie besondere Wiinsche oder Allergien?

Sprechen Sie uns gerne bei der Vorbestellung an.



o)

Zum Mitnehmen:

Hausgem. Maultaschen vakuumiert im 3er oder 6er Packle
Pro Hausgem. Maultasche (Schwabische / Fleisch ohne Grln)
Pro 100 ml Hausgem. Sauce oder Hausgem Suppe

Hausgem. Schwabischer Kartoffelsalat pro 100 g

1,40 €
1,40 €
1,35€ )




